




Рецепт 

Штоллен: 
Шоколад-фисташка

BRIMP2М

осква,0М3Мг дс.И



Штоллен: 
шок.-фисташка

нрдие.ыерту 

ошв, пчерыяр,й аукчы5 ксит И    И    И Г0333 вд

лю(тер пчерыяру5 мжсьрс ре 
вю,ктз ),жерытз жшвс5С И    И    И 30М33  вд

7сюз И    И    И 303ПГ вд 

1шюычз И    И    И 30М33 вд

о,ид,иыр мыюы ж,кюс 
кюыасярсеС И    И    И х0П33 вд 

7,Д,и И    И    И х0333 вд

Висььы кшДые И    И    И 30хМ3 вд

8с., И    И    И х0КГ3 вд

н)(ж И    И    И 30Г33  вд

Лши,д, И    И    И 30М33 вд

4ыжср И    И    И 303П3 вд

лас).ыв, жсюст,й И    И    И 303хГ вд

Л,и.,жср жсюсту5 И    И    И 303х6 вд

Лсиыц, жсюст,й И    И    И 303хЦ вд

Шшв,ту ,пеюзкыр, И    И    И 30г33 вд

Фсвсю,. тежру5 И    И    И 30Г33 вд 



оыр.,юз И    И    И 30М33 вд   

/шр.шв И    И    И 30633 вд  

7,Д,иру5 кыисп эхбхО И    И    И 30М33 вд 

Рсжса,й -ккерцый И    И    И 303Ц3 вд

Л,в,с псисчсв И    И    И 30М33 вд



Технология приготовления 
7 юыжср, крйтз це.иш эг3 диС ау.,аытз ксв э63 диСИ Фсвсю,.0 сиеДы0 вши,дш0 
цшв,ту0 р,ишTытз с.ыр,всауж вшTывсж .сT,аытз це.иш юыжср, ы юыжсрру5 
ксв0 .сT,аытз к,Д,иру5 кыисп ы исжсаш( -ккерцы(ИАкт,аытз р, хЦ я,ксаИЯ

  7шДые ырдие.ыерту ксе.ырытз ажекте0 .сT,аытз пшюычз0ас.ш мТ 2х62хЦэЯ
)ыж,С Ц2х3 мюетсССИ 

 х2ЬН 7ЛАРА7УЗ Г онЕфУ0 м.сT,аытз о,кюс кюыасярсе О М2ЬН 7ЛАРА7УЗ 
х3 онЕфУ м.с псюрсдс кжечыа,рый ы сTи,)са,рый тект,С .сT,аытз 
пс.дстсаюерруе ырдие.ыерту м ы)(ж0 вши,д,0 сиеДы0 чсвсю,.0 цшв,туС 
тежпеи,тши, тект, МЦ 7И 8увю,.уа,еж р, ктсюИ 

РЬЧВЙ4ЛЬ%  Г33 ди0 свишдюерыеИ 

/ЙРоЙЕУЬШнН% х3 жырштИ /АРоА8ЛЬ% Ысижыишеж вишд аувю,.уа,еж 
пс.дстсаюерру5 ж,ицып,р а аы.е всюT,квы0 р,виуа,еж с.рш псюсаырш 
.ишдс5И  

АЛАЕ:ЬУЙ4ЗЕЬН РЬ77УАщЛЬ% ПГ  пиы тежпеи,тшие МК 7  аю,ьрсктз ПГQ 
жырштИ 

8R1Й:ЛЬ% тежпеи,тши, S и,)сдиеа  ММ3 пск,.в, ММ3 7 х3 жыршт мквсисктз 
аертыюйтси, хО0 скрсар,й аупеяв, М33 7 гК жыршт м.с дстсарсктыС 

фЛРЬФЙЕнЙ% 1скюе сктуа,рый кж,)уа,еж и,ктспюерруж м ж,ид,иырсж0 
кюыасяруж ж,кюсжС0 пскуп,еж к,Д,ирс5 пш.ис5 ре т,(Tе5И
Уежпеи,тшиш пеяы пс.Tыи,5те жрсдсе ),аыкыт ст 8,че5 пеяыИ Йкюы пиы 
т,выД п,и,жети,Д кыюзру5 всюеи крыь,5те тежпеи,тшиш ы сптыжы)ыиш5те 
иецепт пс. кас( пеязИ







Рецепт 

Фисташковый марципан

Москва,2023 год.



Фисташковый 
марципан

Ингредиенты 

Фисташки .    .    . 0,500 кг

Сахарный сироп 1/м/я .    .    . 0,220 кг 

Роэова8 Пссенци8 .    .    . 0,0ь0 кг



Технология приготовления 
Еереэешатл ингредиенты до однородной эассы. фсчи зисташки цечы то 
обиститл и и-эечлбитл в .чендере.



Сахарный 
сироп 1/Т/е

Ингредиенты 

Вода .    .    . 1  кг.

Сахар песок .    .    . 1  кг.



лгхнояотив прито�о�ягнив
Ингредиенты смешать нагреть до кипения остудить, хранить в 
холодильнике. 







Пулиш

Ингредиенты 

Мука пшеничная высший сорт .    .    . 1  кг.

Вода .    .    . 1  кг.

Глютен .    .    . 100 гр.

Дрожжи инстантные (сухие) .    .    . 1 гр 



Технология приготовления
Все ингредиенты перемешать до однородной массы и образования глютена 
в планетарном миксере. Оставить на 16 часов в условиях цеха. 






