




Новогодний рецепт 

Штоллен (простой 
вариант)

BRIMP1,

Новогодний рецепт2 030. годИ



Тесто на 
Штоллен. 

ынгредиентМ 

укаш пченияншс вМ5чий 5орт И    И    И Г  агИ

лю(тен пчениянМй мжоьно не 
аюш5тз )шженитз жкаойС И    И    И 033 грИ

7оюз И    И    И ПГгрИ

хкюичз И    И    И 033 грИ

ушргшрин 8уш5юо 5юивояноеС И    И    И ,2П аг 

7шДшр И    И    И ВГ3 грИ

6роььи ин5тшнтнМе м5кДиеС И    И    И ,03 грИ 

Кодш И    И    И ,2Л агИ

ы)(ж И    И    И Г33 грИ

4кршгш И    И    И 033 грИ

Цижон И    И    И П3 грИ 

лво)диаш жоюотшс И    И    И ,Ш грИ

4шрдшжон жоюотМй И    И    И ,Г грИ

4орицш жоюотшс И    И    И ,Л грИ

ФкаштМ шпеюз5инш И    И    И .33 грИ

/оаоюшд тежнМй И    И    И Г33 грИ



уиндшюз И    И    И 033 грИ

Ркндка И    И    И Ш33 грИ

7шДшрнМй 5ироп 8,э,б И    И    И 033 грИ

Оожовшс T55енцис И    И    И Л3 грИ



Технология приготовления
7 юижонш 5нстз цедрк 8.3 грС вМдшвитз 5оа 8Ш3 грСИ /оаоюшд2 ореДи2 акршгк2 
цкаштМ2 ншрк-итз одиншаовМж ак-иаож до-швитз цедрк юижонш и юижоннМй 
5оа2 до-швитз 5шДшрнМй 5ироп и рожовк( T55енци(ИА5тшвитз нш ,Л яш5овИ  

7кДие ингредиентМ 5оединитз вже5те2 до-швитз пкюичз2водк мЯ 1,Ш1,Л8Т
)ижшС Л1,3 мюетоССИ  ,1ЬУ 74АОА7ЗЕ Г уыНфЗ2 мдо-швитз уш5юо 5юивояное 
б 01ЬУ 74АОА7ЗЕ ,3 уыНфЗ мдо поюного 5жечившнис и о-рш)овшнис те5тшС 
до-швитз подготовюеннМе ингредиентМ м и)(ж2 акршгш2 ореДи2 чоаоюшд2 
цкаштМС тежпершткрш те5тш 0Л 7И КМаюшдМвшеж нш 5тоюИ ОЬЧ6ЙЦ4Ь%  Г33 гр2 
оаркгюениеИ

РЙОуЙНЗЬФыУ% ,3 жинктИ 

РАОуАК4Ь% Ыоржиркеж аркг вМаюшдМвшеж подготовюеннМй жшрципшн в 
виде аою-ш5аи2 ншарМвшеж однк поюовинк дркгойИ

  
А4АН:ЬЗЙЦЕНЬУ ОЬ77ЗАщ4Ь% ПГ  при тежпершткре 0В 7  вюшьно5тз ПГ  
жинктИ 

К хЙ:4Ь% тежпершткрш  рш)огрев  003 по5шдаш 003 7 ,3 жинкт м5аоро5тз 
вентиюсторш ,б2 о5новншс вМпеяаш 033 7 .В жинкт мдо готовно5тиСИ

ф4ОЬ/ЙНыЙ% хо5юе о5тМвшнис 5жш)Мвшеж рш5топюеннМж м жшргшринож2 
5юивоянМж жш5юожС2 по5Мпшеж 5шДшрной пкдрой не тш( ейИ

Зежпершткрк пеяи под-иршйте жногое )шви5ит от Кшчей пеяиИ Й5юи при 
тшаиД пшршжетршД 5июзнМй аоюер 5ниьшйте тежпершткрк и оптижи)иркйте 
рецепт под 5во( пеязИ







Сахарный 
сироп 1/Т/е

Ингредиенты 

Вода .    .    . 1  кг.

Сахар песок .    .    . 1  кг.



лгхнояотив прито о ягнив
Ингредиенты смешать нагреть до кипения остудить, хранить в 
холодильнике. 







Пулиш

Ингредиенты 

Мука пшеничная высший сорт .    .    . 1  кг.

Вода .    .    . 1  кг.

Глютен .    .    . 100 гр.

Дрожжи инстантные (сухие) .    .    . 1 гр 



Технология приготовления
Все ингредиенты перемешать до однородной массы и образования глютена 
в планетарном миксере. Оставить на 16 часов в условиях цеха. 






